


INGREDIENTI

Pen il nipiens Pen la bnisd:
thg di ciliegie 450gn faning O
200gn cucchiai guecheno di cana un piggien di aale
40gn cuechiai maigena 2404 di humo
1 cucchigio auceo di limone oppune di liquone alla ciliegia 1 cuechiaio di aceto di mele
i aemi di megga decca di waniglia 50 ml acqua fredda
50 ml di latte freddo

PREPARAZIONE

(Denoccioldte le ciliegie meltenle a macenane con lo guecheno, i aemi di waniglia, il aucco di limone e |"amido di maia.
CMeacolane il aale nella fanina, Meacolane il ldtte con | acqua e I'aceln. SPggiungene alla faning il hunno a dadini e lavonane
con le mani. Queata fase i chiama “achhidfing” . Aggiungene i liquidi poco pen wolta fino ad slfenene un impasto omogenes.
Dividene |'impasfo in due panefli o lacian nipoaane in frigo. Stendene il primo panetio ha due fogli di canta fonno dell’ alfenna
di cinca 4mm, adagiane del fondo della fontiena e laaciane che i mangini dell'impasto fuonieacano. SFggiungene le ciliegie
disfihuendole hene. Stendene il secondo panetto di hniad e poaigionanlo a copentina.

Tagliane |'impadto in eccenso aui hondi, cneane wno amenlo pen aaldanli  fane dei Tagli a forma di aole partendo dal ceritho della
tonta. Spennellane con wouo shdtfido e disthibuine con lo guecheno di canna.

Quocene in fonno caldo 4 190gnadi pen 30 min

Senine con geldtn fiondiltfe.




